
MERCOSUR/XCVI SGT N° 3/P. RES. N° 02/26

REGLAMENTO TÉCNICO MERCOSUR DE ASIGNACIÓN DE ADITIVOS ALIMENTARIOS Y COADYUVANTES DE TECNOLOGÍA PARA LA CATEGORÍA DE ALIMENTOS 1. PRODUCTOS LÁCTEOS, SUBCATEGORÍA POSTRES LÁCTEOS
 (DEROGACIÓN DE LA RESOLUCIÓN GMC N° 14/25)

VISTO: El Tratado de Asunción, el Protocolo de Ouro Preto y las Resoluciones Nº 38/98, 45/17 y 14/25 del Grupo Mercado Común.

CONSIDERANDO:

Que la armonización de los reglamentos técnicos tiene el objetivo de facilitar el comercio en el ámbito del MERCOSUR.

Que los Estados Partes coincidieron en la conveniencia de contar con un Reglamento Técnico MERCOSUR específico de asignación de aditivos alimentarios y coadyuvantes de tecnología para productos lácteos armonizados en el ámbito del MERCOSUR.

Que la Resolución GMC N° 14/25 aprobó el Reglamento Técnico MERCOSUR sobre Uso de Fosfatos en Postres Lácteos.

Que los Estados Partes coincidieron en la conveniencia de armonizar la asignación de aditivos alimentarios y coadyuvantes de tecnología para postres lácteos.


EL GRUPO MERCADO COMÚN
RESUELVE:

Art. 1 - Aprobar el “Reglamento Técnico MERCOSUR de Asignación de Aditivos Alimentarios y Coadyuvantes de Tecnología para la Categoría de Alimentos 1. Productos Lácteos, subcategoría Postres Lácteos”, que consta como Anexo y forma parte de la presente Resolución.

Art. 2 - La presente Resolución se aplicará en el territorio de los Estados Partes, al comercio entre ellos y a las importaciones extrazona.

Art. 3 - Derogar la Resolución GMC N° 14/25.

Art. 4 - Los Estados Partes indicarán, en el ámbito del Subgrupo de Trabajo N° 3 “Reglamentos Técnicos y Evaluación de la Conformidad” (SGT N° 3), los organismos nacionales competentes para la implementación de la presente Resolución.

Art. 5 - Esta Resolución deberá ser incorporada al ordenamiento jurídico de los Estados Partes antes del xx/xx/xxxx.

XCVI SGT N° 3 - Asunción, 18/VI/26.

ANEXO

REGLAMENTO TÉCNICO MERCOSUR DE ASIGNACIÓN DE ADITIVOS ALIMENTARIOS Y COADYUVANTES DE TECNOLOGÍA PARA LA CATEGORÍA DE ALIMENTOS 1. PRODUCTOS LÁCTEOS, SUBCATEGORÍA POSTRES LÁCTEOS


Para fines del presente Reglamento Técnico MERCOSUR (RTM) se adopta la siguiente categoría de alimentos y descripción:

01.7 Postres Lácteos

[bookmark: _Hlk226467584]Se entiende por Postres Lácteos los productos obtenidos a partir de la leche y/o leche reconstituida y/o leches fermentadas y/u otros sólidos de origen lácteo, con el agregado de otras sustancias alimenticias permitidas, de modo que el contenido de ingredientes de origen lácteo constituya más de la mitad en peso (m/m) de la composición del producto listo para el consumo. Incluye productos tales como postres lácteos fermentados, flan, flan sin huevo y arroz con leche.


PARTE I

Asignación de aditivos alimentarios, funciones y límites máximos autorizados para la categoría de alimentos 1. Productos Lácteos, subcategoría Postres Lácteos

	01. Productos Lácteos

	

	01.7 Postres Lácteos

	

	ANTIOXIDANTES

	INS
	Nombre del aditivo
	Límite máximo (g/100g)
	Nota

	300
	Ácido ascórbico L-
	Quantum satis

	

	301
	Ascorbato de sodio

	
	

	304
	Palmitato de ascorbilo

	0,05
solos o combinados, expresado como estearato de ascorbilo, sobre contenido de materia grasa
	

	305
	Estearato de ascorbilo

	
	

	307a
	D-α-Tocoferol


	0,05
solos o combinados, sobre contenido de materia grasa

	

	307b
	Mezcla concentrada de tocoferoles


	
	

	307c
	DL-α-Tocoferol


	
	

	310
	Galato de propilo


	0,009
sobre el contenido de materia grasa
	

	

	AROMATIZANTES

	Todos los aromatizantes autorizados en el MERCOSUR de conformidad con lo establecido en el RTM para aromatizantes/saborizantes.
	      Quantum satis


	

	

	CONSERVANTES

	INS
	Nombre del aditivo
	Límite máximo (g/100g)
	Nota

	200
	Ácido Sórbico
	0,10
 solos o combinados, expresados como ácido sórbico
	Solo para productos tratados térmicamente a temperaturas menores a 100°C

	202
	Sorbato de potasio
	
	

	203
	Sorbato de calcio
	
	

	210
	Ácido benzoico
	0,03 
solos o combinados, expresados como ácido benzoico


	Solo para productos tratados térmicamente a temperaturas menores a 100°C



	211
	Benzoato de sodio
	
	

	212
	Benzoato de potasio
	
	

	213 
	Benzoato de calcio
	
	

	214
	Etil para-hidroxibenzoato
	0,012
solos o combinados, expresados como acido para-hidroxibenzoico


	No se autoriza su uso en flanes con huevo y arroz con leche.
Solo para productos tratados térmicamente a temperaturas menores a 100°C


	218
	Metil para-hidroxibenzoato
	
	

	234
	Nisina
	0,00125

	Excepto para postres lácteos fermentados con microorganismos viables y flanes con huevo.
Se aceptará un límite máximo de 0,0003 g/100 g de producto final para arroz con leche.


	

	COLORANTES

	INS
	Nombre del aditivo
	Límite máximo (g/100g)
	Nota

	[bookmark: _heading=h.gjdgxs]100(i)
	Curcumina
	0,015

	

	101(i)
	Riboflavina sintética
	
0,03
solos o combinados

	

	101(ii)
	Riboflavina 5' fosfato de sodio
	
	

	101(iii)
	Riboflavina de Bacillus subtilis
	
	

	110
	Amarillo ocaso FCF
	0,005
	

	120
	Carmines
	0,015
 expresado como ácido carmínico
	

	124
	Ponceau 4 R (Rojo de Cochinilla A)
	0,005

	

	129
	Rojo Allura AC
	0,005

	

	132
	Indigotina (carmín de Indigo)
	0,005

	

	133
	Azul brillante FCF
	0,005

	

	140
	Clorofilas
	Quantum satis
	

	141(i)
	Complejos cúpricos de clorofila 
	0,005 
solos o combinados

	

	141(ii)
	Sales de sodio y potasio de complejos cúpricos de clorofilina

	
	

	143
	Verde sólido FCF
	0,005 

	

	150a
	Caramelo I – caramelo puro
	Quantum satis
	

	150b
	Caramelo II – caramelo al sulfito
	0,20 
solos o combinados,

	Se autoriza un límite máximo de 0,35 g/100g, solo para postres lácteos con cacao o chocolate

	150c
	Caramelo III – caramelo al amoníaco
	0,20
solos o combinados.

	Se autoriza un límite máximo de 0,35 g/100g, solo para postres lácteos con cacao o chocolate

	150d
	Caramelo IV – caramelo al sulfito amónico
	0,20
solos o combinados.

	Se autoriza un límite máximo de 0,35 g/100g, solo para postres lácteos con cacao o chocolate

	160a(i)
	Beta-caroteno sintético
	0,002
 expresado como beta-carotenos, solos o combinados 
	

	160a(ii)
	Beta-carotenos vegetales
	
	

	160a(iii)
	Beta-caroteno de Blakeslea trispora
	
	

	160a(iv)
	Extracto de Dunaliella salina rico en Beta-carotenos
	
	

	160b(i)
	Extractos de annatto, base bixina
	0,01
expresado como bixina
 
	

	160b(ii)
	Extracto de annatto base norbixina
	0,002
expresado como norbixina
	

	161g
	Cantaxantina
	0,0015

	

	162(ii)
	Rojo de remolacha
	Quantum satis
	

	163(ii)
	Extracto de piel de uva
	 0,02 
expresado como antocianina 

	

	183
	Azul de jenipapo (genipina-glicina)

	0,012
	No se autoriza su uso en flanes con huevo

	

	ESPUMANTES

	INS
	Nombre del aditivo
	Límite máximo (g/100g)
	Nota

	290
	Dióxido de Carbono
	Quantum satis
	Solo para productos batidos o aireados


	941
	Nitrógeno
	
	

	942
	Óxido nitroso
	
	

	

	ESTABILIZANTES

	INS
	Nombre del aditivo
	Límite máximo (g/100g)
	Nota

	331 (i)
	Citrato monosódico
	0,20
solos o combinados, expresado como ácido cítrico

	

	331(iii)
	Citrato trisódico
	
	

	332 (i)
	Citrato monopotásico
	
	

	332 (ii)
	Citrato tripotásico
	
	

	339 (i)
	Fosfato monosódico
	0,15 
solos o combinados, expresado como P   
	













	339 (ii)
	Fosfato disódico
	
	

	339 (iii)
	Fosfato trisódico
	
	

	340 (i)
	Fosfato diácido de potasio
	
	

	340 (ii)
	Fosfato dipotásico
	
	

	340 (iii)
	Fosfato tripotásico
	
	

	341 (i)
	Fosfato monocálcico
	
	

	341 (ii)
	Fosfato dicálcico
	
	

	341 (iii)
	Fosfato tricálcico
	
	

	342 (i)
	Fosfato monoamónico
	
	

	342 (ii)
	Fosfato diamónico
	
	

	343 (i)
	Fosfato monomagnésico
	
	

	343 (ii)
	Fosfato dimagnésico
	
	

	343 (iii)
	Fosfato trimagnésico
	
	

	450 (i)
	Difosfato disódico
	
	

	450 (ii)
	Difosfato trisódico
	
	

	450 (iii)
	Difosfato tetrasódico
	
	

	450 (v)
	Difosfato tetrapotásico
	
	

	450 (vi)
	Difosfato dicálcico
	
	

	450 (vii)
	Difosfato diácido de calcio
	
	

	450 (ix)
	Difosfato diácido de magnesio
	
	

	451 (i)
	Trifosfato de pentasódico
	
	

	451(ii)
	Trifosfato pentapotásico
	
	

	452(i)
	Polifosfato de sodio
	
	

	452(ii)
	Polifosfato de potasio
	
	

	452 (iii)
	Polifosfato sodio y calcio
	
	

	452 (iv)
	Polifosfatos de sodio
	
	

	452 (v)
	Polifosfatos de amonio
	
	

	542
	Fosfatos de huesos
	
	

	965 (i)
	Maltitol
	Quantum satis

	

	965 (ii)
	Jarabe de maltitol
	Quantum satis 

	

	508
	Cloruro de potasio
	Quantum satis

	

	509
	Cloruro de calcio
	0,20

	

	ESPESANTES 

	INS
	Nombre del aditivo
	Límite máximo (g/100g)
	Nota

	400
	Ácido algínico
	











0,50
solos o combinados


	

	401
	Alginato de sodio
	
	

	402
	Alginato de potasio
	
	

	403
	Alginato de amonio
	
	

	404
	Alginato de calcio
	
	

	
	
	
	

	406
	Agar
	
	

	407
	Carragenina
	
	

	407 a
	Algas marinas Euchema procesadas
	
	

	410
	Goma de semillas de algarrobo 
	
	

	412
	Goma guar
	
	

	413
	Goma tragacanto
	
	

	414
	Goma arábiga
	
	

	415
	Goma xantana
	
	

	416
	Goma karaya
	
	

	417
	Goma tara
	
	

	418 (i)
	Goma gellan
	
	

	425
	Goma konjac
	
	

	427
	Goma casia
	
	

	460 (i)
	Celulosa microcristalina (celulosa en gel)

	
	

	460(ii)
	Polvo de celulosa

	
	

	461
	Metilcelulosa

	
	

	463
	Hidroxipropilcelulosa 

	
	

	464
	Hidroxipropilmetilcelulosa

	
	

	465
	Metiletilcelulosa

	
	

	466
	Carboximetilcelulosa sódica

	
	

	467
	Etilhidroxietilcelulosa

	
	

	468
	Carboximetilcelulosa sódica reticulada

	
	

	469
	Carboximetilcelulosa sódica hidrolizada enzimáticamente

	
	

	405
	Alginato de propilenglicol

	
	

	428
	Gelatina
	1,0
	

	440
	Pectinas
	1,0

	

	1200
	Polidextrosa
	Quantum satis

	

	

	EMULSIONANTES

	INS
	Nombre del aditivo
	Límite máximo (g/100g)
	Nota

	322 (i)
	Lecitina
	Quantum satis 
	

	432
	Polisorbato 20
	0,30
solos o combinados


	

	433
	Polisorbato 80
	
	

	434
	Polisorbato 40
	
	

	[bookmark: _heading=h.30j0zll]435
	Polisorbato 60
	
	

	436
	Polisorbato 65
	
	

	442
	Sales amónicas del ácido fosfatídico

.
	0,50


	No se autoriza su uso en flanes con huevo y arroz con leche

	471
	Mono- y di-glicéridos de ácidos grasos
	Quantum satis 
             
	

	472a
	Esteres acéticos de mono y diglicéridos de ácidos grasos
	
	

	472b
	Esteres lácticos de mono y diglicéridos de ácidos grasos
	
	

	472c
	Ésteres cítricos de mono y diglicéridos de ácidos grasos
	
	

	472e
	Ésteres diacetiltartáricos de mono y diglicéridos de ácidos grasos

	1,0
	En el caso de flanes con huevo y arroz con leche se aceptará un límite máximo de 0,50 g/100 g de producto final


	473
	Sucroésteres de ácidos grasos
	0,50 
solos o combinados

	

	473 a
	Oligoésteres de sacarosa tipos I y II
	
	

	474
	Sucroglicerídos
	
	

	475
	Ésteres de ácidos grasos con poliglicerol
	0,50
	 


	476
	Ésteres de poliglicerol con ácido ricinoléico interesterificado  

	0,50
	En el caso de flanes con huevo se aceptará un límite máximo de 0,10 g/100 g de producto final

	477
	Ésteres de propilenglicol de ácidos grasos 
	0,50
	

	481 (i)
	Estearoil lactilato de sodio
	0,50


	No se autoriza su uso en flanes con huevo 

	482 (i)
	Estearoil lactilato de calcio
	
	

	491
	Monoestearato de sorbitán
	0,50 
solos o combinados



	

	492
	Triestearato de sorbitán
	
	

	493
	Monolaurato de sorbitán
	
	

	494
	Monooleato de sorbitán
	
	

	495
	Monopalmitato de sorbitán
	
	

	

	REGULADORES DE ACIDEZ 

	INS
	Nombre del aditivo
	Límite máximo (g/100g)
	Nota

	262 (ii)
	Diacetato de sodio
	Quantum satis 
	Se aceptará un límite máximo de 0,20 g/100g para flanes con huevo

	262 (i)
	Acetato de sodio
	



Quantum satis
	



	270
	Ácido láctico L-, D- y DL-
	
	

	296
	Ácido málico DL-
	
	

	325
	Lactato de sodio
	
	

	326
	Lactato de potasio
	
	

	327
	Lactato de calcio
	
	

	330
	Ácido cítrico
	
	

	331(i)
	Citrato monosódico
	
	

	333(iii)
	Citrato tricálcico
	
	

	334
	Acido Tartárico, L(+) -
	0,20 
solos o combinados, expresado como ácido tartárico
	

	335 (ii)
	Tartrato de sodio, L (+) -
	
	

	337
	Tartrato de potasio y sodio, L (+) -
	
	

	338
	Ácido fosfórico
	0,15 
expresado como P
	

	500(i)
	Carbonato de sodio
	



Quantum satis
	

	500(ii)
	Bicarbonato de sodio
	
	

	500(iii)
	Sesquicarbonato de sodio
	
	

	501(i)
	Carbonato de potasio
	
	

	501(ii)
	Bicarbonato de potasio
	
	

	524
	Hidróxido de sodio
	
	

	525
	Hidróxido de potasio
	
	

	526
	Hidróxido de Calcio
	
	

	575
	Glucono-delta-lactona
	
	




PARTE II

Coadyuvantes de tecnología autorizados y sus condiciones de uso para alimentos de la categoría 1. Productos lácteos, subcategoría Postres Lácteos

	

	INS
	Nombre del coadyuvante
	Condición/Restricción de uso

	--
	Gases inertes
	Como gas de envasado

	290
	Dióxido de carbono
	Como gas de envasado

	941
	Nitrógeno
	Como gas de envasado

	
	Glucosiltransferasas

	(*)

	
	Fosfolipasas A1

	(*)

	
	Fosfolipasas C


	(*)

	
	Fosfolipasas A2


	(*)

	
	Fosfolipasas B


	(*)

	
	Lactasas

	(*)

	
	Lipasas

	(*)


	
	Proteasas

	(*)


	
	Transglutaminasa

	(*) (**)



(*) Los aprobados por la Autoridad Sanitaria Nacional competente de conformidad con los procedimientos de cada Estado Parte
(**) El fabricante del producto debe asegurar la inactividad de la enzima en el producto final.

9

